
 

 
Genuss im Zentrum. 

  

Restaurant Limmatblick 
Wochenkarte vom Montag, 29. April bis Sonntag, 5. Mai 2024 

Montag, 29. April 

Tomaten-Orangensuppe 

Rindsgeschnetzeltes  

mit süssem Senf und Essiggurken 

Butternudeln  

Krautstiel mit Brunoise 

Lauch-Käsewähe 

Gemischter Salat  

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Mangocreme Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Dienstag, 30. April 

Bouillon mit Eierstich 

Cevapcici an Thymianjus 

Risoleekartoffeln und Peperonata 

Crispy Tofu auf Asiagemüse 

An Sojasauce und Basmatireis 

Gurkensalat mit Joghurt-Dillsauce 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Schoggi Muffin  Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Australien  

Mittwoch, 1. Mai 

Minestrone 

Gebratenes Pouletbrüstchen  

An Rosmarinjus 

Spargelrisotto und Ofentomate 

Wegglipizza mit Gemüse, 

Tomaten und Mozzarella 

Bunter Saisonsalat 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Diplomat Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Donnerstag, 2. Mai 

Bärlauchsuppe  

Kaninchenragout  

mit getrockneten Aprikosen 

Rahmpolenta und Grüne Bohnen 

Gemüserösti mit Käse 

Blattsalat mit Rucola 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Glace im Becher Fr. 2.50 



 
Genuss im Zentrum. 

Alle Preise in Fr., inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer.  

Gerne geben wir Ihnen weitere Auskunft zur  

Herkunft tierischer Produkte sowie zu möglichen  

Allergenen in unseren Speisen. 

Fleisch Herkunft: Ungarn  

Freitag, 3. Mai 

Fenchelsuppe mit Pernod 

Dorschfilet paniert  

an Sauce Remoulade 

Salzkartoffeln und Mischgemüse 

Cannelloni Mediterraneo  

Mit Gemüse und Tomaten 

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Streuselkuchen Fr. 2.50 

Fisch Herkunft: Schweden  

Samstag, 4. Mai 

Gemüsecremesuppe 

Geschnetzeltes Schweinefleisch 

Butterreis und Frühlingsgemüse 

Blätterteigkrapfen 

Mit Waldpilz-Kräuter-Ragout 

Grüner Spargel  

Fr. 15.-/13.- 

Tagesdessert: Erdbeer-Tiramisu Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Sonntag, 5. Mai 

Bouillon mit Backerbsen 

Kalbsschulterbraten an Calvadossauce 

mit Apfelschnitzen 

Kartoffelgaletten und Broccoliröschen 

Nudeln Alfredo  

mit Spinat, Tomaten und Erbsen 

Eisbergsalat mit Ei 

Fr. 18.-/16.- 

Tagesdessert: Parfait Glace Grand Marnier Fr. 2.50 

Fleisch Herkunft: Schweiz  

Buffet 

Die Buffetpreise werden über die Waage nach Gramm gemäss den untenstehenden Preisvorgaben 

abgerechnet 

Vegetarische Angebot 1.80 / 3.– Fr. pro 100 Gramm 

Fleisch/Fisch Angebot 2.60 / 3.80 Fr. pro 100 Gramm  

 

 

 

  


